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https://www.dormimundo.com.mx



https://wa.me/523317993586?text=Hola.%20Me%20interesa%20cotizar%20un%20seguro%20

SHOWROOM CHAPALITA
Juan Bernardino 675, Chapalita

Correo: ventas@pastosinteticogdl.mx

Telefono: 33 4000 0016

Whatsapp: 33 3143 0059


www.pastosinteticogdl.mx



https://api.whatsapp.com/send/?phone=523314400957&text=Hola.+Me+interesa+cotizar+un+trabajo+.+Gracias&app_absent=0



https://super.walmart.com.mx



https://amzn.to/3Npu2ft



https://m.facebook.com/ajasesorinm?mibextid=LQQJ4d



http://www.gontezmultillantas.mx



https://sonoras-meat.com.mx/#/






https://www.solartechnology.com.mx
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Lomo de cerdo a la Poblana...

600 grms. de lomo de puerco en 6 rebanadas

4 chiles poblanos asados, pelados, desvenados y
1 rajitas

% cebolla cortada en medias lunas

¥ kg. de tomate verde cocido con dos chiles
jalapefios o serranos

1 diente de ajo grande

1 manojo de perejil (10 ramitas)

1/8 It. de crema

Modo de Preparar

Se frie el lomo por ambos lados, aparte se frien juntos las rajas de poblano y cebolla, se agregan
previamente licuados tomate, chiles, ajo v perejil junto con el lomo, se agrega 1 taza de agua, la sal
necesaria y se deja hervir durante 15 minutos.

Se sirve con la crema encima vy tortillas calientes.

NOTA: Si gusta puede sustituir el lomo de puerco por pechuga de pollo.

Les Encantard....

Los Mejores Ingredientes!

Walmart
m Receta de: Sra. Ambrosi



https://www.publisistemas.mx/publicaciones



https://wa.me/523338089748?text=Me%20interesa%20contratar.%20Envia%20este%20mensaje%20y%20recibe%20el%20codigo%20de%20descuento



https://www.doncarbon.mx



https://www.publisistemas.mx/promos
https://api.whatsapp.com/send?phone=523316140818&text=Hola.%20Me%20interesa%20cotizar%20un%20trabajo%20.%20Gracias&source=&data=



https://www.publisistemas.mx/cortelaser

Guia Mensual en su Hogar

Pan de cebolla Casero...

2 tazas de harina

4 chdas. de aceite de olivo

25 grms. de levadura disuelta en agua tibia
1 kg. de cebolla rebanada en medias Iunas
275 grms. de tocino

4 huevos

Yalt. de crema

\LL /A
4 chdas. de harina T@%
Sal \“\ \\

Cerveza al tiempo

Modo de Preparar

Se disuelve lalevadura en agua tibia, se le agrega un poco de harina y se la da un tiempo para que
empiece a esponjar, mientras en la mesa, se ponen harina, aceite, sal y levadura esponjada, se amasa y se
va agregando cerveza, a que quede una masa tersa, se hace una bola y se tapa con pldstico, se reposa
para que aumente al doble de su tamano.

El tocino se parte en trozos grandes, se frie a que suelte un poco de grasa, se afiade la cebolla, cuando
estd acitronada se apaga, se licuan los huevos, crema y harina, se revuelve ala cebolla v tocino (va
desgrasado).

Cuando la masa esponjo, se extiende con ¢l rodillo mds o menos como una pizza, se acomoda sobre
un molde engrasado con aceite de olivo, se vacfa encima el relleno y se hornea a 00°C el tiempo que
necesite para que el relleno haya cuajado y las orillas de la pasta estén doradas.

Los Mejores Ingredientes!

Walmart
m Receta de: Sra. Ambrosi


https://www.publisistemas.mx/publicaciones



https://www.publisistemas.mx
https://api.whatsapp.com/send?phone=523317859477&text=Hola.%20Me%20interesa%20cotizar%20un%20trabajo%20.%20Gracias&source=&data=



https://www.publisistemas.mx/foto-video-aereo



https://api.whatsapp.com/send/?phone=523314611370&text=Hola.+Me+interesa+cotizar+una+impermeabilizacion+.+Gracias&app_absent=0
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https://www.lepoint.com.mx



https://api.whatsapp.com/send/?phone=523338089748&text=Me+interesa+contratar.+Envia+este+mensaje+y+recibe+el+codigo+de+descuento&app_absent=0



https://www.publisistemas.mx/portavasos



https://bit.ly/3zLMo28
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Contratas Media Pdgina
sales en Pdgina COMPLETA

En contrato trimestral o semestral...

Guia Mensual en su Hogar %{%
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Vigencia hasta Abril 12 del 2025.


https://www.publisistemas.mx/guiamensual

Guia Mensual en su Hogar

CONCaCtaNOos

33 3808 9748

publisistemasmx@hotmail.com

www.publisistemas.mx
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https://bit.ly/3JqPGwe
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