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VALIDD AL 07 DE ABRIL DE 2025

'] RECARGATE

2X1

MODELO

Colchones c E N T U RY Y HASTA .
12 MSI

ESPECIALISTAS DEL DESCANSO

iTE ESPERAMOS!

* Consulta modelos y términos de la promocidn en tiendas dormimundo y en d com ** Para 6 mesas sin inleresas la compra minima es de $2,999. La promocion de 12
in i clusiva para tarjetas de crédito Citibanamex y la compra minima es de $5,999. CAT 0% INFOR!

CONELI -

pi
meses sin intereses e: MATIVO aplicable a cada tarjeta. Vigencia del 04 de marzo
al 07 de abril de 2025



https://www.dormimundo.com.mx



https://costelaochurrascaria.com.mx



https://www.facebook.com/SonorasMeatCancun



https://bit.ly/3sWoG3s



https://amzn.to/3Npu2ft



https://www.solartechnology.com.mx



https://super.walmart.com.mx

Lomo de cerdo a la Poblana...

600 grms. de lomo de puerco en 6 rebanadas

4 chiles poblanos asados, pelados, desvenados y
en rajitas

¥ cebolla cortada en medias lunas

%2 kg. de tomate verde cocido con dos chiles
jalapefios o serranos

1 diente de ajo grande

1 manojo de perejil (10 ramitas)

1/8 It. de crema

Modo de Preparar

Se frie el lomo por ambos lados, aparte se frien juntos las rajas de poblano y cebolla, se agregan
previamente licuados tomate, chiles, ajo v perejil junto con el lomo, se agrega 1 taza de agua, la sal
necesaria v se deja hervir durante 15 minutos.

Se sirve con la crema encima vy tortillas calientes.

NOTA: Si gusta puede sustituir el lomo de puerco por pechuga de pollo.

Les Encantard....

Los Mejores Ingredientes!

Walmart
m Receta de: Sra. Ambrosi


https://www.publisistemas.mx/informacion



https://api.whatsapp.com/send?phone=523314611370&text=Hola.%20Me%20interesa%20cotizar%20un%20trabajo%20.%20Gracias&source=&data=



https://www.publisistemas.mx/portavasos



https://bit.ly/3JqPGwe



https://www.publisistemas.mx/cortelaser



https://bit.ly/3JqPGwe



https://www.facebook.com/cgrill.cun/?ref=page_internal



https://www.publisistemas.mx/foto-video-aereo



https://www.publisistemas.mx/promos



https://www.facebook.com/santuariodesatadoracancun/about/?ref=page_internal
https://www.google.com.mx/maps/place/Santuario+Maria+Desatadora+de+Nudos/@21.1218175,-86.8865677,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0x8f4c2b22542e5a51:0x7c9327ac70ff1002!8m2!3d21.1218117!4d-86.8843717

Pan de cebolla Casero...

2 tazas de harina

4 chdas. de aceite de olivo

25 grms. de levadura disuelta en agua tibia

1 kg. de cebolla rebanada en medias Iunas

275 grms. de tocino

4 huevos

Yy It. de crema N

\ L s
4 chdas. de harina k@%
Sal \“& \\

Cerveza al tiempo

Modo de Preparar

Se disuelve lalevadura en agua tibia, se le agrega un poco de harina y se la da un tiempo para que
empiece a esponjar, mientras en la mesa, se ponen harina, aceite, sal y levadura esponjada, se amasa v se
va agregando cerveza, a que quede una masa tersa, se hace una bolay se tapa con pldstico, se reposa
para que aumente al doble de su tamano.

El tocino se parte en trozos grandes, se frie a que suelte un poco de grasa, se afade la cebolla, cuando
estd acitronada se apaga, se licuan los huevos, crema y harina, se revuelve ala cebolla y tocino (ya
desgrasado).

Cuando la masa esponjo, se extiende con el rodillo mds o menos como una pizza, se acomoda sobre
un molde engrasado con aceite de olivo, se vacfa encima el relleno v se hornea a 00°C el tiempo que
necesite para que el relleno haya cuajado y las orillas de la pasta estén doradas.

Los Mejores Ingredientes!

Walmart
m Receta de: Sra, Ambrosi



https://www.publisistemas.mx/informacion



https://www.facebook.com/DonCarbonCancun/



https://api.whatsapp.com/send?phone=523314611370&text=Hola.%20Me%20interesa%20cotizar%20un%20trabajo%20.%20Gracias&source=&data=



https://bit.ly/3pdch69

CONCACLaNOS

33 3808 9748

publisistemasmx@hotmail.com

www.publisistemas.mx

PUBLISISTEMAS 1991-2024 MR MARCA REGISTRADA C COPYRIGHT TODOS LOS DERECHOS RESERVADOS


https://bit.ly/3JqPGwe



https://bit.ly/3pdch69
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